
WIL D & WINE MENÜ
VORSPEISE

M A R R O N I C R E M E S U P P E
mit Trüffel

 -
HAUPTGANG

G E G R I L LT E S  R E H - E N T R E C Ô T E  2 0 0 G
mit Preiselbeerjus und Süsskartoffelstock

 -
DESSERT

S C H O K O L A D E N M O U S S E
mit Zwetschge und Cacaonibs

79 p.P.

Alle Preise verstehen sich in Schweizer Franken inkl. 8.1% gesetzlicher MwSt. Unsere Mitarbeitenden beraten Sie 
gerne bezüglich Nahrungsmittelallergien. Wild aus der EU. Brot aus der Schweiz und EU.

W E I N B E G L E I T U N G
zu jedem Gang ein fein abgestimmtes Glas

Prosecco oder Stange 

Chardonnay «Zürichsee» - Weinbau Kümin, Freienbach 

Pinot Noir «Rosenberg» - Weinbau Kümin, Freienbach 

Vin Santo del Chianti DOC - Sensi, Toskana, Italien

35 p.P.



WIL DK ART E
VORSPEISEN

R A N D E N - C A R P A C C I O
mit Ziegenkäse, Birne und Baumnuss

21

M A R R O N I C R E M E S U P P E
mit Trüffel

16

 -
HAUPTGÄNGE

G E G R I L LT E S  R E H - E N T R E C Ô T E  2 0 0 G
mit Spätzli und Kürbisspalten

56

G E G R I L LT E S  H I R S C H - E N T R E C Ô T E  2 0 0 G
mit Süsskartoffelstock und Kürbisspalten

56

H I R S C H P F E F F E R
mit Spätzli und Rotkraut

32

 -
DESSERTS

Z I M T P A R F A I T
mit Apfel und Haselnuss

14.5

M A R R O N I - P A N N A  C O T TA
mit Portwein-Feigen

13.5

Alle Preise verstehen sich in Schweizer Franken inkl. 8.1% gesetzlicher MwSt. Unsere Mitarbeitenden beraten Sie 
gerne bezüglich Nahrungsmittelallergien. Wild aus der EU. Brot aus der Schweiz und EU.
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LICH


