WILD & WINE MENU

VORSPEISE

MARRONICREMESUPPE

mit Truffel

HAUPTGANG

GEGRILLTES REH-ENTRECOTE 2006

mit Preiselbeerjus und Susskartoffelstock

DESSERT

SCHOKOLADENMOUSSE

mit Zwetschge und Cacaonibs

79 p.P.

WEINBEGLEITUNG

zu jedem Gang ein fein abgestimmtes Glas

Prosecco oder Stange
Chardonnay «Zurichsee» - Weinbau Kumin, Freienbach
Pinot Noir «Rosenberg» - Weinbau Kumin, Freienbach
Vin Santo del Chianti DOC - Sensi, Toskana, Italien

35 p.P.

Alle Preise verstehen sich in Schweizer Franken inkl. 8.1% gesetzlicher MwSt. Unsere Mitarbeitenden beraten Sie
gerne bezuglich Nahrungsmittelallergien. Wild aus der EU. Brot aus der Schweiz und EU.



WILDKARTE

VORSPEISEN

RANDEN-CARPACCIO

mit Ziegenkase, Birne und Baumnuss
21

MARRONICREMESUPPE

mit Truffel
16

HAUPTGANGE

GEGRILLTES REH-ENTRECOTE 2006

mit Spatzli und Kurbisspalten
56

GEGRILLTES HIRSCH-ENTRECOTE 2006

mit Susskartoffelstock und Kurbisspalten
56

HIRSCHPFEFFER

mit Spatzli und Rotkraut
32

LIMTPARFAIT
mit Apfel und Haselnuss

MARRONI-PANNA COTTA

mit Portwein-Feigen
13.5

Alle Preise verstehen sich in Schweizer Franken inkl. 8.1% gesetzlicher MwSt. Unsere Mitarbeitenden beraten Sie
gerne bezuglich Nahrungsmittelallergien. Wild aus der EU. Brot aus der Schweiz und EU.



